
Suggeriments
CREMA DE BOLETS 13.50€ 
amb oli de tòfona i crostons de massa mare

CREMA DE CARBASSA I GENGIBRE 11.00€ 

SOPA DE CEBA 12.00€ 
amb formatge

FILETS DE SARDINA curada en sal i oli d’oliva 14.50€ 
sobre una coca de pa de vidre amb tomàquet

CASSOLETA DE MUSCLOS 15.00€ 
en salsa

CARXOFES AL FORN 12.00€ 
i ratlladura de parmesà (3 unitats)

CARGOLS EN XAMFAINA pincantona 15.00€ 

XURRASCO DE POLTRE 23.00€ 
a la brasa



ANXOVES 14.00€ 

CROQUETES 2.50€ 

CROQUETES 2.50€ 

LES BRAVES 8.00€ 

ALBERGINIES AMB MEL I
FORMATGE DE CABRA 

9.00€ 

BABAGANOUSH 12.00€ 

ENTRANTS

de pollastre

de ceps

DE L’HORT

DE LYON
Ruca amb vinagreta d'olivada i
mostassa antiga, cansalada, daus
de pa torrat,tomàquet confitat i ou
poché

AMANIDES

DE BURRATA 
amb carpaccio de tomàquet i ruca,
pesto de festucs

10.00€ 

14.00€ 

16.00€ 

amb pà amb tomàquet

amb les seves verduretes

amb enciam, tomàquet, ou dur,
alvocat i ceba.

PROVOLONE FOS 13.50€ 
al pesto rosso i torrades casolanes

PERNIL 75% IBÈRIC DE GLA 21.50€ 
(100gr.) i pà amb tomàquet
TAULA DE FORMATGES 19.00€ 
amb melmelada de figues

DE QUINOA 12.80€ 
amb verduretes

ENDIVIES A LA BRASA
amb vinagreta especiada de
llimona i mel

12.50€



SOPA DE GALETS 
amb la seva pilota 

15.00€ 

MAR I MONTANYA 18,50€

MACARRONS gratinats 14.00€

CANELONS  12.00€ 

MANDONGUILLES estofades
amb pinyons torrats

18,00€

PRINCIPALS
TXULETÓN DE BOU 69.00€ 

GALTA DE PORC
a la brasa

16.50€ 

SECRET IBÈRIC
a la llenya

18.00€ 

BRASA

CASSOLA DE BACALLÀ 
amb patata i muselina d'all

18,50€
MAGRET D'ÀNEC
a baixa temperatura, marinat i
filetejat amb salsa agredolça, amb
purè de blat de moro

23.00€ 

BOTIFARRA 14.50€ 

a escollir bolonyesa o tomàquet
o beixamel

tradicionals

LA NOSTRA BURGER 17.50€ 

POLLASTRE 15.00€ 

COSTELLA DE PORC
a baixa temperatura i puré de
moniato caramelitzat 

18.50€ 

COSTELLES DE XAI 23.00€ 

3.00€ 
GUARNICIONS
Arròs blanc
Vegetals al forn
Patata rústica fregida

3.00€ 
3.00€ 

ORADA 
amb verduretes

18.50€ 

ENTRECOT DE VEDELLA
(300 grs.)

25.50€ 

POP (180 A 200 GRS.)
amb parmentier de patata i
pebrots del piquillo

27.50€ 

pollastre amb cigalas 

LLENTÍES estofades 14.50€ 

ESCUDELLA barrejada 15.00€ 

TRINXAT del Pirineu
amb parmentier de botifarra
negra i ou poché

16,00€

ESTROGONOF de vedella
amb xampinyons i arròs blanc

18,50€

ESPATLLA DE XAI al forn
amb la seva patata

53,00€

de 200 gr.

SUPREMA SALMÓ
amb esparrecs verds

16.00€ 

1/4



FONDUE LA NEU
amb cansalada, portobellos amb pebre vermell
dolç i llagostins saltejats i torrades

32.00€ per persona 

FONDUES DE FORMATGES

(a partir de 2 persones) 

FONDUE VEGETARIANA
amb bròcolis bullits, portobellos amb pebre
vermell dolç i gírgoles de card i torrades

30.00€ per persona 



PASTÍS FI DE POMA 8.00€ 

BROWNIE DE XOCOLATA 6.80€ 

GELATS

Xocolata, turró, vainilla, llimona

6.00€ 

POSTRES

Al·lèrgies I INTOLERÀNCIES alimentàries. Recomanem que informi el restaurant en
cas de possibles intoleràncies o al·lèrgies.

TORTELL DE NATA 8.00€ 

PASTÍS DE FORMATGE 8.00€ 

PASTÍS TATÍN DE PERA 8.00€ 
amb gelat de vainilla

amb gelat de vainilla

amb gelat de vainilla

COCA CRUIXENT DE
XOCOLATA

5,50€ 

MEL I MATÓ 7,50€


