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CUINA DE MUNTANYA

EI Filé pren el seu nom de la veta de ferro que travessa Llorts, simbol d'origen i identitat lligat
a la Ruta del Ferro. Un vincle amb la terra que va més enlla del paisatge.

El nostre concepte es fonamenta en tres pilons: el mineral, arrelat a la historia d'Ordino;
I'humé i cultural, que posa en valor les nostres arrels; i el gastronomic, que es tradueix en
una cuina de muntanya viva i amb sentit.
Oferim una cuina de muntanya, arrelada i contemporania, treballada amb respecte pel
producte. La carta es desplega com un recorregut natural; comencar, seguir i acabar, sense

presses.

ENTRANTS

PRIMER ACTE

LLOM BAIX CURAT DE “RUBIA GALLEGA™
amb rovellons, verdurates en escabetx

i formatge de llet crua de vaca

“Conilloc” Casa Raubert (Erts).

Allergens: actics, sulfts 27,00 €

PA DE FETGE CASOLA
‘acompanyat d'una confitura de roser silvestre
local, ceba morada encurtids
antiga amb mel autoctona

i i mostassa
‘abelles d'Andorra.

Allergens: ous, gluten i mostassa. 19,50 €
CROQUETES “CROKETIUM"

de pernil ibéric i téfona. (5 unitats)
Allérgens: lactics i gluten IS0l

SUPLEMENTS

PA'DE MASSA MARE

ESQUEIXADA DE BACALLA
amb taronja, fruita i vinagre de flor
de saiic local, tomaquet semisec

i encurtits.

Al-lergens: peix 22,50 €

ARREL: REMOLATXA ROSTIDA AL KAMADO
amb fulla de roure verda, recuit de drap.

“Casa Raubert” (Erts). nous silvestres torrades.

i herbes de recol leccio.

Al lérgens: lactics, fruits secs 19,00 €

TRUITA DE RIU DEL PIRINEU

curada i fumada a casa amb liquen de Liorts,

el seu caviar i tot acompanyat d'una suau

escuma de bearnésa d'herbes d’Andorra.

Allérgens: peix, sulfits, lactics, gluten i ous.
22,00 €

SOPA TRADICIONAL DE CEBA

B ot e e

pa de pagés i formatge Emme

Allérgens: ous, gluten i e 17,00 €

ARREL: XIRIVIA ROSTIDA AL KAMADO

amb foie gras, botifarra del perol i pinyons.

Allérgens: lactics, fruits secs i ous. 21,00 €

SALTEJATS DE CEPS

SEGON ACTE

JARRET DE VEDELLA
amb bledes i bolets, papada curada
i xalotes confitades amb farigola de roca.

Allérgens: lactics, sulfits, api i soja. 24,00 €

FRICANDO TRADICIONAL DE VEDELLA
D’ANDORRA

amb carreroles locals.
Allergens: lactics,

s secs i ous. 24,00 €

PEUS DE PORC DESOSSATS | CRUIXENTS

farcits amb gambes i la seva salseta amb
ratafia de la Carmeta (Sant Julia).
Allargens: marise, api i sulfits. 23,00 €
CAP I POTA DE VEDELLA TRADICIONAL

DE SUBSISTENCIA

amb cigrons, menta selvatica i piparres.

Allergens: fruits secs 21,00 €

TXULETO D'1 KG DE BOU SIMMENTAL

fostit a kamado, maduracié de 30 dies,

acompanyat de xalotes confitades i trumfes

del Piineu a la forauilla. (Racié per a 2 persones)
Allergens: actics. 78,00 €

PLOMA IBERICA CASTRO Y GONZALEZ

100% de gla, rostida al kamado amb tomaduet
deshidratat

amb farigola focal, cremés de trumfes del Pirineu, e e e
fretceny o€ rovell ou, pernl baric tace SR 7.02€
Tt Al largens: ous, actics, sul
PA AMB TOMAQUET 23,00 €
amb ol doliva verge extra, 3,50 €
Allirgens: glaten.
ACTE FINAL
*SHEEPCAKE" DE FORMATGE BOIGA TORRUA FLOR D'HIBISCUS
et crun crovella Casa Raubert (Ers). amb infusi6 de Maria Livsa amb maracu i fruits vermell.
Allérgens: lhctcs i ous. iroe Allbrgens: gluten i ous 850 € Allorgens: tactics 850€
“SHEEPCAKE" DE FORMATGE BOIGA CREMA ANDORRANA MONGETES DE ‘CAN SONA'
de let crua drovella Casa Raubert (Ers). amb farigola de roca local FONTANEDA (AND)
) s ke Tout 850 € ‘Allergens:tactis  ous S50 € estofades amb moll de bou
: emboti de donja de Cal Jordi, tofona
KEFIR CASOLA i escuma de trumes del Pirineu.
amb ot crua de vaca (Caza Raubert), (e
s de mores sivestres de recal leccis, menta Rt
Airgens e et selvatica i galeta Allargens: lactics, sulfts, api i soja
9,50 € Alfergens: lhctics 800 € 22,00 €
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